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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины Бухгалтерский учет в общественном питании-формирование у обучающихся теоретических знаний и практических навыков по организации бухгалтерского учета в предприятиях общественного питания и  использованию учетной информации для принятия управленческих решений
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: 
организационно-управленческий:
-организация документооборота по производству;
- контроль движения финансовых и материальных ресурсов производства, принятие мер для предотвращения различных злоупотреблений персонала;
- контроль финансовых и материальных ресурсов.


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ОПК-1 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности
ОПК-1.1 Делает обоснованный выбор современных информационных технологий  для решения задач профессиональной деятельности
Знает: 
- способы хранения, обработки и методов анализа информации из различных источников и баз данных для решения задач профессиональной деятельности. 
Умеет:
-выполнять практические задания с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий.
ОПК-1.2 Применяет современные информационные технологии  при решении задач профессиональной деятельности
Знает: 
- современные информационные технологии при решении задач профессиональной деятельности. 
Умеет:
-применять современные информационные технологии при решении задач профессиональной деятельности.
ПК-4 Способен организовать ведение технологического процесса в рамках принятой в организации технологии производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания
ПК-4.6 Рассчитывает нормативы материальных затрат (норм расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономическую эффективность технологических процессов производства продукции общественного питания
Знает: 
- норматив материальных затрат (норм расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономическую эффективность технологических процессов производства продукции общественного питания. 
Умеет:
-Рассчитывать нормативы материальных затрат (норм расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономическую эффективность технологических процессов производства продукции общественного питания.
ПК-5 Способен управлять материальными ресурсами и персоналом департаментов (служб, отделов) предприятия питания
ПК-5.2 Оценивает материальные ресурсы департаментов (служб, отделов) предприятия
Знает: 
-материальные ресурсы департаментов (служб, отделов) предприятия. 
Умеет:
-Оценивать материальные ресурсы департаментов (служб, отделов) предприятия.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к обязательной части учебного плана.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: Документооборот в предприятиях питания, Информационные технологии в профессиональной деятельности,    
    Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин: Автоматизация ресторанного бизнеса, Бизнес-анализ в предприятиях питания, прохождении организационно-управленческой практики, выполнении выпускной квалификационной работы и сдачи государственного экзамена

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 7 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
79
-занятия лекционного типа, в том числе:
32
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
44
          практическая подготовка
30
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
3
Самостоятельная работа:
101
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     экзамен
36
Общая трудоемкость
216

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 4 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
26
-занятия лекционного типа, в том числе:
8
          практическая подготовка
2
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
10
          практическая подготовка
6
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
8
Самостоятельная работа:
181
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     экзамен
9
Общая трудоемкость
216

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Особенности деятельностьи и ценообразования в предприятияи питания с учетом множественных факторов
22
12
6
4
0
2
Документальное оформление и учет материальных ресурсов в кладовых предприятия питания
34
20
4
10
0
3
Документальное оформление и учет готовой продукции в условиях производства предприятия питания
38
20
8
10
0
4
Документальное оформление, учет покупных товаров предприятий питания и решения по результатам контроля
34
20
4
10
0
5
Учет доходов, расходов, финансовых результатов и оценка финансового состояния предприятия питания
33
21
6
6
0
6
Ведение бухгалтерского учета с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий в предприятиях питания
16
8
4
4
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (экзамен)
36
35
1
ИТОГО
216
136
32
44
0
4
В том числе:
практическая подготовка
30
0
30
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Особенности деятельностьи и ценообразования в предприятияи питания с учетом множественных факторов
22
20
1
1
0
2
Документальное оформление и учет материальных ресурсов в кладовых предприятия питания
40
36
2
2
0
3
Документальное оформление и учет готовой продукции в условиях производства предприятия питания
40
36
2
2
0
4
Документальное оформление, учет покупных товаров предприятий питания и решения по результатам контроля
40
36
2
2
0
5
Учет доходов, расходов, финансовых результатов и оценка финансового состояния предприятия питания
39
36
1
2
0
6
Ведение бухгалтерского учета с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий в предприятиях питания
18
17
0
1
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
9
8
1
ИТОГО
216
189
8
10
0
9
В том числе:
практическая подготовка
8
2
6
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Особенности деятельности и ценообразования в предприятиях питания с учетом множественных факторов
1,2
2
Документальное оформление и учет материальных ресурсов в кладовых предприя питания
1,3,6
3
Документальное оформление и учет готовой продукции в условиях производства предприятия питания
1,3,6
4
Документальное оформление, учет покупных товаров предприятий питания и решения по результатам контроля
1,2,5,6
5
Учет доходов, расходов, финансовых результатов и оценка финансового состояния предприятия питания
1,4
6
Ведение бухгалтерского учета с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий в предприятиях питания
1,2

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.1 Основная учебная литература
1.Бухгалтерский учет (финансовый и управленческий) : учебник / Н.П. Кондраков. — 5-е изд., перераб. и доп. — М. : ИНФРА-М, 2025. — 584 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/11356. - Режим доступа: https://znanium.ru/catalog/document?id=449505

2. Общественное питание: учет и калькулирование себестоимости : учебное пособите – 4-е изд. – Москва: КУРС: ИНФРА-М, 2024. -  478 с. - Режим доступа: https://znanium.ru/read?id=438528
3. Бухгалтерский финансовый учет: учебное пособие / Н.Н. Бондина, И.А. Бондин, Т.В. Зубкова. – Москва: ИНФРА-М, 2022.- 418 с. – Режим доступа: https://znanium.ru/read?id=445082

8.2 Дополнительная учебная литература
4 Бухгалтерский учет и отчетность : учебник / Н.Н. Хахонова, И.В. Алексеева, А.В. Бахтеев [и др.] ; под ред. проф. Н.Н. Хахоновой. — М. : ИОР : ИНФРА-М, 2020. — 552 с. + Доп. материалы [Электронный есурс; - Режим доступа: http://www.znanium.com]. — (Высшее образование). — DOI: https://doi.org/10.12737/1702-9. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=911281
5.Международные стандарты финансовой отчетности и современный бухгалтерский учет в России : учебник для вузов / Е. А. Мизиковский, Т. Ю. Дружиловская, Э. С. Дружиловская. — М. : Магистр : ИНФРА-М, 2018. — 560 с. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=959867
6 Бухгалтерский учет : учебник / под ред. проф. В.Г. Гетьмана. — 2-е изд., перераб. и доп. — М. : ИНФРА-М, 2023. — 601 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; Режим доступа http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/22821. - Режим доступа 


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Журнал "Бухгалтерский учет": www.buhgalt.ru
- Интернет -ресурс для бухгалтеров: www.buhgalteria.ru
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Справочная система Главбух  : http;//www.l gl.ru
- Справочно-правовая система "Гарант": http;//www.internet.garant.ru
- Справочно-правовая система "Консультант плюс": http;//www.consultant.ru
- Электронная библиотека Юрайт: https;//biblio-online.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com
- Электронная-библиотечная система "Троицкий мост": www.trmost.ru

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Excel
1С:Бухгалтерия 8
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Office 365
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
4
Microsoft Word
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
5
База данных "Руслана"

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



